DAS LEBEN, DAS WIR FUHREN WOLLEN,
KONNEN WIR SELBER WAHLEN.

ALSO LOS, SCHREIBEN WIR GESCHICHTEN,
DIE WIR SPATER GERN ERZAHLEN!

JULIA ENGELMANN

Wir hoffen, du hast dich bei uns wohlgefiihlt

DEINE MEINUNG IST UNS UNGLAUBLICH WICHTIG!
SCHREIB UNS GERN EINE GOOGLE-BEWERTUNG ODER TEILE MIT

UNS DEINEN MISS MAGDALENA MOMENT AUF INSTAGRAM. I\/”SS M c GD ﬁ LEN ﬁ
Du hast konstruktive Kritik oder Verbesserungsvorschlige?
SPRICH UNS GERN AN LADEN & FRUHSTUCKSCAFE

MISS MAGDALENA

LADEN & FRUHSTUCKSCAFE

14) Weichtiere

Allergene und Zustatzstoffe fiir Kuchen und Torten aus unserer
Vitrine sind beim Personal zu erfragen.
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9-11 Uhr

FREIHEIT & FUR ZWEI PERSONEN 32,00

Eine Kadseplatte mit verschiedenen ausgewahlten
Kasesorten mit luftgetrockneter Salami &
Serranoschinken, mit Senfsaucen und fruchtigen
Chutneys - dazu servieren wir frisch gebackenes
Brot und hausgebackene Brotchen. o469

FUR EINE PERSON 15,90

Frisch gebackenes Brot mit einer
Avocado-Frischkdsecreme, hausgemachtem
Tomaten-Paprika Chutney & einer Portion Riihrei
mit Eiern von gliicklichen Hiihnern vom Biohof.
Abgerundet wird das Friihstlick mit einem
Dessert nach eurer Wahl aus unserer Vitrine. .46,

MAGIE & FUR EINE PERSON 16,90

Frisch gebackenes Brot mit einem milden
Ziegenfrischkase, Rucola und Serranoschinken sowie
einer Portion Riihrei mit Eiern von gliicklichen
Hiihnern vom Biohof - Abgerundet mit einem Dessert
nach eurer Wahl aus unserer Vitrine. a4,

LIEBE FUR EINE PERSON 12,90

Zwei frisch gebackene Croissants mit Butter, hausge-
machter Marmelade, Lemoncurd sowie Schokoaufstrich.
Dazu Hafer-Chia Pudding & einem hausgemachten
Fruchtspiegel. Serviert auf einem Holzbrett «,)

ABENTEUER

Poffertjes (kleine Pfannkuchen) mit einer
hausgemachten SchokosoRe, Zimt & Zucker.
Abgerundet mit frischem Naturjoghurt, Granola und
Friichten der Saison. 4.

FUR EINE PERSON 14,90

FUR EINE PERSON 12,90

Eine Haferflocken - Chia Bowl mit Kokosflocken &
Niissen, frischen Friichten der Saison und
Naturjoghurt. @ssm

mit Veganem Joghurt mdglich — Aufpreis a3 +2,50

& gerne auch vegetarisch moglich

Alle Preise in Euro

KLEINE EXTRAS, DIE DAS HERZ BEGEHREN

Portion Riihrei (2 Eier) 3,80
Glischen MISS«pectting Sekt 4,10
Hausgemachte Marmelade, Lemoncurd

und/oder Schokoaufstrich 0,80

NACHMITTAGSHAPPEN

14-17 Uhr

KLARHEIT

Eine kleine herzhafte Platte fiir eine Person mit
ausgewahlten Kasesorten, luftgetrockneter Salami
und Serranoschinken. Wir servieren frisch gebackenes
Brot dazu sowie verschiedene SenfsoRen und /

oder Chutneys. @659.2)

FUR EINE PERSON 19,90

POESIE & FUR EINE PERSON 9,90

Unsere hausgemachte Avocado-Frischkdsecreme
servieren wir mit frisch gebackenem Brot als
kleinen Snack fiir Zwischendurch. @9

FREUDE FUR EINE PERSON 8,90

Eine Portion Riihrei mit drei Eiern von
gliicklichen Hiihnern vom Biohof mit frisch
gebackenem Krustenbrot und Butter. 6,5

GEFUHL

Rotwein, WeilRwein oder Roséwein 200 ml mit
ausgewahlten hochwertigen Kasesorten, luft-
getrockneter Salami, Krackern & Niissen. s

Wom E’w 8,90

Keine Lust auf Kuchen oder Herzhaftes? Dann gonnt
euch doch eine unserer siiRen Versuchungen!
Hausgemachtes Eis mit frischen Friichten &
KaramellsoRRe. Unsere aktuellen Eissorten verrdt euch
gerne unser Team.

FUR EINE PERSON 10,90

TASSE KAFFEE 4,30
POTT KAFFEE 4,50
ESPRESSO 3,50
DOPPELTER ESPRESSO 4,10
CAPPUCCINO 4,90
MILCHKAFFEE 4,90
LATTE MACCHIATO 5,10

caramel flavour / vanilla / white chocolate / hazelnut + 1,00

HEIRE SCHOKOLADE (HELL ODER DUNKEL) 5,20

wahlweise mit einer Sahnehaube + 1,50
wahlweise mit einem einfachen Espresso + 2,50

TA S S E T E E [aus kontrolliert biologischem Anbau] 4 » 5 o
Krautertee

[Malvenbliiten &-blatter, Zitronenmelisse, Ringelblume, Holunderbliite,
Drachenkopf, Ysop, Johanniskraut, Kamille, Kornblume, Muskatellersalbei]

Griintee Sencha
Friichtetee

[Orangenstiicke, Wildapfelstiicke, Hagebutten, Hibiskusbliiten, Muskatellersalbei]

Schwarztee Earl Grey

CHAI LATTE * 5,20
MATCHA LATTE * 5,20
PINK SUPERFOOD LATTE * 5,20
mit Roter Bete, Goji Beeren, Acai & Zimt

*auch als Iced Variante maglich
wahlweise mit einem einfachen Espresso + 2,50

Gegen Aufpreis bieten wir euch fiir alle Getranke die
Moglichkeit Hafer - oder Mandelmilch zu bestellen + 1,50

GLASCHEN MISS+anttny SEKT 4,10
MIMOSA Sekt mit Orangensaft 3,50
ROTWEIN 200 ml 8,50
ROSEWEIN 200 ml als Weinschorle moglich 8,50
WEIRWEIN 200 mlals Weinschorle méglich 8,50
LILLET WILD BERRY 8,50
LIMONCELLO SPRITZ 8,50

|
<
~

1
T
3]
a
- |
o
T
@)
=
-
<

KALTGETRANKE

ALKOHOLFREI

STILLES WASSER 0,251
SPRUDELWASSER 0,251
STILLES WASSER 1,3L KARAFFE
SPRUDELWASSER 1,31 KARAFFE
TONIC 0,251

BIO WIESENLIMO o,33L

APFELSAFT NATURTRUB o,251
ORANGENSAFT o4L
APFEL-ROTE BEETE SAFT

MIT MANGO & KAROTTE 0,4L 5,10
APFEL-ARONIA SAFT oL 5,10
MANGONEKTAR o4L 5,10
alle Safte auch als Schorle maglich 4,90
FRITZ-KOLA ORIGINAL 0,33L 3,90

FRITZ-SPRITZ BIO RHABARBERSCHORLE 0,33L 3,90
FRITZ-LIMO APFEL-KIRSCH-HOLUNDER 0,33L 3,90

HAUSGEMACHTE LIMONADE o,4L 5,90
ZITRONE INGWER | HOLUNDER MELISSE | HIMBEER ZITRONE

GREEN TONIC MOCKTAIL

[Ginger Beer mit Limette, Gurke & Zitronen Ingwer Sirup]

MANGO MOJITO MOCKTAIL 7,90
% SOFTEISBECHER PUR 9| 5,50
g SOFTEISBECHER < 8,40
i MITFRUCHTEN DER SAISON
E wahlweise mit einer Portion Sahne + 1,50
54, wahlweise mit einer Portion Eierlikor + 2,50
1 ICED-PRESSO 6,90
= Vanillesofteis mit Espresso & Sahnehaube
& ICED-PRESSO DOUBLE 7,50
< vanillesofteis mit doppeltem Espresso & Sahnehaube
=
o ICED-SCHOKI 6,90
= \Vanillesofteis mit kalter Schokomilch & Sahnehaube



